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Szdrazaru

E termékek [ellemzésére a
"hagyomdnyos" kifejezés illik
leginkdbb.

Friss magyar alopanyagok - sertéshds, szalonna
-felhaszndlasdaval, klasszikus fUszerezéssel-
paprika, bors, fokhagyma - "hdazi" jellegd,
hagyomdényos fustdléssel készilnek.

Voros aru

.- “
Termékek, melyek friss magyar 4
sertéshisbdl és szalonndbdél ‘%‘
készilnek, adalékanyagot

csak minimdlis mennyiségben tartalmaznak. 1zok
kellemes, melegen fogyasztva harapdsuk [édUs.

Formdaban fétt aru

Bélbe toltést kovetden
téglatest alakd formdba
rakjuk ezen termékeinket.
A mar megformdzott termé-
keket vizben megfézzik.

Szalonna félék

Magyar sertések kilonboz8 S ——
testtdjain  1évé szalonndbdl : ‘?

készilt termékek. Kozkedvelt ey

az erdélyi szalonna paprika

nélkali és paoprikds vdltozata is. FUstélt szalon-
ndinkat szdraz sézdsos technolégidval dllitjuk
eld, igy adjdk vissza a hézi izeket. ‘
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Dry meat

These products are best
characterized by the
adjective “traditional”. They
are made using fresh Hungarian ingredients —
pork, bacon — with classic seasoning — paprika,
pepper, garlic — and are “home-made” with
traditional smoking.

Red products

- “
These products are made from :
fresh Hungarian pork and %—
bacon and contain only a

minimum amount of additives. They have a nice
and juicy taste when eaten warm

Goods boiled in a mould

After being filled into a
casing, these products are put
into a rectangular mould. The
moulded products are then
boiled in water.

Bacons

Products made from the =
bacon found on various parts . ‘ ?
. 0 1/ :
of the body of Hungarian pigs. e 4
The Transylvanian bacon slab
with or without poprika is also popular. Our
smoked bacons are produced using dry salting
technology to reflect home-made tastes. ‘





